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1 JOHDANTO

Keski-Pohjanmaan ymparistdterveydenhuolto toteutti kevat—kesalla 2026 jaatelokioskeihin kohdistuneen
ohjaus- ja neuvontahankkeen. Kaynnit toteutettiin kahdeksaan (8) eri jaatelokioskiin Keski-Pohjanmaan
alueella. Jaatelokioskeja alueella on 14 kpl. Kaynneilld arvioitiin erityisesti kesatyontekijoiden perehdytysta,
omavalvonnan toteutumista, hygieniapassien hallintaa, lampotilavalvontaa, tyovaatetusta, kdsihygieniaa,
tilojen puhtaanapitoa seka allergeenien hallintaa.

2 TULOKSET

Omavalvonta

Omavalvontaan liittyvat puutteet olivat melko vahaisia. Kolmessa kohteessa havaittiin, etta tyontekija ei
tiennyt omavalvontasuunnitelman sijaintia tai suunnitelma ei ollut henkilokunnan saatavilla toimipaikassa.
Muissa kohteissa perehdytys ja omavalvonnan tuntemus olivat kunnossa.

Hygieniapassit ja terveydentilaselvitykset

Hygieniapassien osalta ei havaittu puutteita. Yhdessa kohteessa kuitenkin puuttui tyéntekijan
terveydentilaselvitys (salmonellatodistus), vaikka toiminnassa késiteltiin pakkaamatonta helposti
pilaantuvaa elintarviketta.

Lampéotilavalvonta

Lampotilavalvonta oli pdaosin hyvalla tasolla. Yhdessa kohteessa vastaanottolampatiloja ei mitattu eika
kirjattu.

TyoOvaatetus

Kahdessa kohteessa tyontekijalla ei ollut asianmukaista pdahinetta. Muutoin tyovaatetus oli tarkastetuissa
kohteissa asianmukainen.

Kasihygienia
Valtaosassa kohteista kasihygienia oli hyvalla tasolla. Yhdessa kohteessa havaittiin kuitenkin merkittavia

puutteita:

e kasia ei ollut pesty tyopdivan aikana

e suojakasineita kdytettiin jatkuvasti ilman vaihtoa
o kasineilla koskettiin kasvoja

o kasienpesupisteessa ei ollut [Amminta vetta.

Tilojen ja vélineiden puhtaanapito

Tyopintojen ja valineiden puhtaus oli kaikissa tarkastetuissa kohteissa hyva. Kuitenkin siivousvalineiden
sailytyksessa havaittiin useita puutteita. Kolmessa kohteessa siivousvalineita sailytettiin WC-tilassa tai
ulkona.
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Allergeenien hallinta

Allergeenien hallinta oli useimmissa kohteissa hyvalla tasolla. Kahdessa kohteessa havaittiin puutteita
henkilokunnan allergeeniosaamisessa ja kuluttajille annettavissa allergeenitiedoissa. Yhdessa kohteessa
havaittiin lisdksi riski, koska tuotteita sailytettiin ilman kansia eika kaikille erityisruokavaliotuotteille ollut
omia kauhoja.

3 YHTEENVETO

Tulosten perusteella jaatelokioskien elintarviketurvallisuuden taso oli padosin hyva. Kaksi kohdetta taytti
lahes kaikki tarkastetut vaatimukset. Useimmissa kohteissa havaittiin vain yksittaisia korjattavia asioita.

Merkittavimmat puutteet havaittiin yhdessa kohteessa, jossa esiintyi useita samanaikaisia puutteita
kasihygieniassa, tyovaatetuksessa, omavalvonnassa, siivousvalineiden sailytyksessa seka allergeenien
hallinnassa.

Yleisimpia havaintoja olivat:

e siivousvalineiden epaasianmukainen sailytys

e puutteet allergeenitietojen hallinnassa

e tyontekijan puutteellinen tieto omavalvontasuunnitelman sijainnista
e padhineen puuttuminen

e vastaanottolampdtilojen kirjaamisen puutteet.

Tarkastusten perusteella toimijoille annettiin ohjausta ja neuvontaa havaittujen puutteiden korjaamiseksi.
Projekti osoitti, etta erityisesti kesdakauden tyontekijéiden perehdytykseen, allergeeniosaamiseen seka
hygieniakdytantoihin tulee jatkossakin kiinnittdd huomiota

LITTEET

Liite 1. Jaatelokioskin tarkastuslomake.

Liite 2. Vinkkeja kesatyontekijalle jaateldkioskilla - ohje
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LITE 1. JAATELOKIOSKIN TARKASTUSLOMAKE

Toimipaikka:

Tarkastaja:

Toimipaikan edustaja:

Tarkastuspaiva:

1. Omavalvontasuunnitelma

Tarkastettava asia

Kunnossa

Puutteita

Tyontekija on perehdytetty
toimipaikan
omavalvontasuunnitelmaan

a

|

Tyontekija tietda, missa
omavalvontasuunnitelmaa
sdilytetaan

2. Hygieniapassi

Tarkastettava asia

Kunnossa

Puutteita

Tyontekijalla on voimassa oleva
hygieniapassi (tarvittaessa)

O

|

3. Lampaétilojen valvonta

Tarkastettava asia

Kunnossa

Puutteita

Lampotiloja mitataan ja kirjataan
(sailytys ja vastaanotto)

O

O

Tyontekija tietaa, missa
lampdotilakirjauksia sailytetdan ja
mitka ovat tuotteiden lampotila
raja-arvot

4. Tybvaatteet

Tarkastettava asia

Kunnossa

Puutteita

Kaytossa puhtaat ja
tarkoituksenmukaiset
tyOvaatteet

a

a

Korujen kayttda valtetaan tai
korut on peitetty
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5. Kasienpesu ja kasihygienia

Tarkastettava asia Kunnossa Puutteita
Kasia pestaan O O
Suojahanskoja vaihdettaessa ([l (|
kadet pestaan
Kasienpesupiste varusteltu O (Il
(nestesaippua, kasipaperi,
roskakori)

6. Tilojen ja pintojen puhtaanapito
Tarkastettava asia Kunnossa Puutteita
Ty6pinnat ja vdlineet puhtaita ([l (|
Siivousvalineet ovat puhtaita O (|
Siivousvalineet sdilytetdan O O
asianmukaisesti

7. Allergeenien hallinta
Tarkastettava asia Kunnossa Puutteita
Tyontekija tunnistaa keskeiset ([l (|
allergeenit (esim. gluteeni,
maito, pahkinat)
Allergeenipitoiset ja (| |

allergiavapaat tuotteet
sdilytetdan oikein

Muita kommentteja:
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Liite 2. Vinkkeja kesatyontekijalle jaatelokioskilla
Omavalvontasuunnitelma

Perehdythan toimipaikan omavalvontasuunnitelmaan. Omavalvontasuunnitelmasta loydat tyohosi kuuluvat
toimintatavat. Noudatahan omavalvontasuunnitelman antamia ohjeita ja muistahan missa sita sailytetaan,
mikali haluat tarkistaa sielta tydhosi liittyvia yksityiskohtia.

Hygieniapassi

Mikali kasittelet tyossasi pakkaamattomia ja helposti pilaantuvia elintarvikkeita yli kolmen kuukauden ajan,
sinulla tulee olla hygieniapassi. Kolmen kuukauden tydaika lasketaan taannehtivasti kaikista hygieniapassin
vaativista elintarvikealan toista. Muun muassa irtojaateld on helposti pilaantuva elintarvike. Hygieniapassi
tentitaan Ruokaviraston valtuuttamassa hygieniapassikoulutuksessa.

Lampéotilojen valvonta

Muistathan suorittaa tydnantajan sinulle antamat lampotilojen mittaukset ja kirjaukset. Mittaus ja kirjaus
tulee tehda kylmalaitteista, tarjoilusta ja saapuvien elintarvikkeiden vastaanotosta. Sinun taytyisi myos
tietdd missa lampatilakirjauksia sailytetaan.

Tyovaatteet

Kaytathan tydssasi tydnantajasi osoittamia puhtaita tyon luonteen mukaisia tyovaatteita. Vaatetukseen
kuuluu esimerkiksi paahine, tydpuku ja jalkineet. Suositellaan valttamaan korujen kayttoa. Mikali et pysty
valttdmaan korujen kayttda, peitathdan ne suojavaatetuksella.

Kasienpesu

Elintarviketyossa saannollinen kasienpesu ja kasihygieniasta huolehtiminen on ensiarvoisen tarkeaa. Mikali
kaytat suojahansikkaita, kddet tulee muistaa pesta hansikkaiden vaihdon yhteydessa. Oikein varustellulta
kadsienpesupisteelta |6ytyy nestesaippuaa, kasipaperia ja roskakori.

Tilojen puhtaanapito

Muistathan huolehtia tilojen ja pintojen saannollisesta puhtaanapidosta. Pidathan huolta, etta
siivousvalineet ovat puhtaita ja jarjestyksessa omilla paikoillaan.

Allergeenit

Huomiothan tyossasi allergeenit, esimerkiksi gluteeni ja pahkinat. Parhaiten onnistut pitamalla valineet ja
pinnat puhtaina sekd noudattamalla tyénantajan ohjeistusta allergeenien hallinnasta. Huomioithan
allergiaa aiheuttavien ja allergiavapaiden tuotteiden oikeaoppisesta sailyttamisesta.



